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OBJECTIFS:

- Gagner en fruit,
en volume.

- Aucun apport
boisé.

GAMME
FERMENTATION

APPORTS/BENEFICES:

- Stabilise et intensifie la couleur,
- Diminue le caractére vegétal, NADALIE
- Augmente l'intensité aromatique: I’expression fruite,

- Augmente le volume en bouche: apporte de la sucrositég,
- Révele le potentiel aromatique du cépage,

- Protege le vin des effets d’oxydation et de réduction,

- Inhibe I'activité laccase, ADD INS

- Prépare les vins au vieillissement.
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NADALIE

OAK

« Chéne Francais
« Chéne Ameéricain.

ADD INS

Sélection rigoureuse des bois
de qualité merrains, arrosés
pendant un mois et maturés
a I’air libre pendant 24 mois
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CONDITIONNEMENT:

* Sac recyclable de 9 ou 18kg,
sac a infusion.

NDI‘I * Big bag de 300 kg.
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