GCAMME

FERMENTATION
& ELEVAGE LONG

OBJECTIFS: APPORTS/BENEFICES:
Un élevage - Garantit un boisé reproductible (filigrane),
précis et élégant. - Respecte le fruit de votre vin, NADALIE

- Intensifie le caractere et I’expression aromatique,

- Renforce la structure,

- Elargit la palette aromatique,

: Favorise une meilleure intégration des caracteres boisés.
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Utilisation
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A l'aide d’un systeme d’installation
+ adapteé ou par immersion directe
des sacs a infusion dans la cuve.

o blag, L, Fiche d'installation
disponible sur demande.
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Dosage A NOS

TECHNICIENS

3 Tank Staves /hl

6 Mini Tank Staves /hl

Chauffes
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« Chéne Francgais

« Chéne Américain
Sélection rigoureuse des bois
de qualité merrains, arroses
pendant un mois et maturés
a l’air libre pendant 24 mois
dans nos parcs a bois.

SURFACE
DIMENSIONS EXPOSEE

* TANK STAVES

940x65x12mm 0,146 m?

* MINI TANK STAVES

470x65x12mm 0,074 m?

CONDITIONNEMENT:

* Tank Staves:
par paguet de 20 unités

* Mini Tank Staves:
en sac a infusion de 40 unités

D.L.U.O:
1an

STOCKAGE:

Conserver le produit dans son
emballage d’origine dans des
locaux secs et tempéreés.

DELIVREES SUR DEMANDE:

» Attestation HACCP

certifiee par APAVE SUDEUROPE.

* Attestation d’alimentarité

et fiche de sécurité.

* Analyses physico-chimiques :
benzo(a)pyrene et microbiologiques:
Haloanisoles (TCA,TeCA,PCA,TBA),
Halophenols (TCP,TeCP,PCP,TBP).
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8a10 - - Chaque produit est identifié et suivi tout au
@ a ,mOIS L long de sa transformation par un numero
Entfom;tlo? éjes Cg_ractt_?rlsthhJe_st de CHAUFFE de lot. La tracahilité OAK ADD INS garantit
votre vin et des objectits souhaites. SPECIALE ggalement le vieillissement naturel des
bois de chéne a I'air libre pendant 24 mois.
CHAUFFE NOS ENGAGEMENTS QUALITE :
FORTE Un systeme de production certifié

IS0 22000 par BUREAU VERITAS.

BUREAU VERITAS
Certification

Nadalié OAK ADD INS
99, rue Lafont

33290 LUDON-MEDOC
France

+33 (0)5 57 88 04 42
oai[@nadalie.fr

www.oakaddins.com




